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MENJARS AMB FORMATGES 
DEL PIRINEU

GASTROFIRA - FOODTRUCKS

14, 15 i 16 D’OCTUBRE

Durant els dies de la Fira, diversos restaurants de la Seu, membres de 
l’Associació d’Hostaleria de l’Alt Urgell, ofereixen àpats elaborats amb 
formatges del Pirineu. 

Amb aquesta acció, l’Associació d’Hostaleria de l’Alt Urgell té la voluntat de 
posar en valor la gran diversitat culinària del nostre territori, i durant la Fira destacar 
especialment les sinergies gastronòmiques dels cuiners amb els productors 
formatgers del territori.

També en l’àmbit de la gastronomia, la Fira de Sant Ermengol és plataforma de 
difusió i promoció de la Seu com a capital del formatge.

Al pàrquing del Dr. Peiró podreu fer una parada per menjar i beure alguna cosa 
en alguna de les food trucks que hi trobareu aparcades i que us oferiran una gran 
varietat de plats elaborats (pizzes, hamburgueses, creps, xurros, i els productes 
de l’associació “Menja’t l’Alt Urgell”. Un bon lloc per fer una pausa!

FIRA DE PRODUCTES 
DE PROXIMITAT KM0/Fira PEP

Embotits, melmelades, olis, fruites, xarop d’avet…, els productors alimentaris 
de l’Alt Urgell i la Cerdanya, i productors ecològics del Pirineu es donen cita al 
carrer del Dr. Peiró per oferir-nos “delicatessen” difícils de trobar, exclusives i 

de la máxima qualitat. És una gran oportunitat per trobar-los junts, per observar en 
directe com treballen i que ens expliquin quina és la millor manera de tastar-los. 

I comptarem, com sempre, amb el suport de la Diputació de Lleida, que amb 
“Aliments del territori i tu”, dinamitza i promociona als productors agroalimentaris 
de les terres de Lleida, Pirineu i Aran. 

Així, al carrer del Dr. Peiró es realitzaran, durant tot el cap de setmana, un 
seguit de tastos a cegues de productes de proximitat presents a la Fira. Serà 
un concurs obert a la participació de 10 persones del públic, i es realitzaran 6 
sessions diàries.

PRODUCTORS KMO

Establiments participants
· Bar Nou
· Hotel Nice
· Hotel Andria
· Parador de la Seu d’ Urgell
· Pizzeria Via Fonte
· Restaurant Arbeletxe
· Restaurant Miscela
· Restaurant Paisatges
· Skoll Lounge Bar

EMPRESA PRODUCTE COMARCA MAIL
URTAU SL
619 089 513 Productes de cuina de muntanya Val d'Aran monica@urtau.com

CAL MARGARIT
650 543 351 Cervesa bio i cosmètica natural lavanda Alt Urgell info@feixescalmargarit.com

Fruiteria Pomes
628 518 634

Fruita deshidratada ecològica certificada 
i xips de verdures Girona exposiciofruiteriapomes@gmail.com

AVOE Terra la Vita
609 384 484 Oli verge oliva ecològic Sallent albert@terralavita.es

Olis J. Macià
650 552 15 Oli verge d'oliva extra, ecològic Artesa de 

Segre annaolismacia@gmail.com

Cal Casal Ossera
647 964 309 Melmelades Alt Urgell quim@calgresca.cat

Lagrimus
655 995 925 Xarop d'avet i derivats Alt Urgell esperanzaah2@gmail.com

Casa Bernadí
973 387 147
973 352148

Embotits Alt Urgell casabernadi@yahoo.es
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PROGRAMACIÓ CULTURAL
Ds, 15 D’OCTUBRE

· 11è Concurs comarcal de cavall 
pirinenc català
11:00 h. Camp de sorra annex Dr. Peiró.
Al concurs hi participaran una trentena 
de cavalls, en les categories de 
sobrany, terçó i semental pel que fa als 
mascles; i sobranya, terçona i parella 
pel que fa a les femelles. El concurs de 
la Seu amb l’objectiu que els millors 
exemplars vagin al concurs nacional 
de CPC que també tindrà lloc a la Seu 
d’Urgell el 19 de novembre de 2022.
Organitzat per l’Associació de Criadors i 
Productors de Cavall Pirinenc Català de l’Alt 
Urgell. 

· Masterclass Cycling
11:00 h. Plaça de les Monges.
Organitzat per Urban Sports

· Contacontes infantil
12:00 h. Pati de la biblioteca 
de Sant Agustí.
És un contacontes animat (hi haurà 
alguna representació teatral).
Organitzat per TRUCS de l’AEIG Urgellenc

· Tastet i ballada de Swing
18:00 h. Pati Palau
A càrrec de We Swing Pirineu
 

· Enlaira’t amb el globus de les DOP 
Formatge i Mantega de l’Alt Urgell-
Cerdanya
19:30 a 21:00 h. Zona esportiva. 

· Concert de Sexenni 
22:00 h. Discoteca Guiu
Entrada:             
Venda on line: eventbrite

Dg, 16 D’OCTUBRE, 12:00H

· Fira & Music
Esplanada Palau d’Esports
12:00 h  Concert de l’Escola Folk
13:00 h  Ivan Caro i Elies Fernandez
16:30 h  Concert de l’Escola Municipal 
de Música de la Seu d’Urgell
17:30 h Estació 67

· Va Trobada de Corals de l’Alt Pirineu
Sala Sant Domènec
12:00 h. Sala Sant Domènec
Organitzat per la Coral Signum.

CORALS PARTICIPANTS:
Coral Santa Maria d’Avià
Director Xavier Llobet Cases
Cor Rocafort de Sant Julià de Lòria
Directora Brigitte Garcia Crespo
Coral Signum
Director Rafel Llobet

Gratuït

Gratuït

Gratuït

5 €

Gratuït

Gratuït

AUTOFIRA

FIRA D’ARTESANIA
A la plaça dels Oms i al carrer del Portal de Cerdanya trobareu els artesans  d’arts i 
oficis que exposen i comercialitzen les seves creacions, productes i peces de gran 
qualitat, elaborats de manera cuidada i exclusiva.

Així mateix al carrer Major, trobareu artesans alimentaris així com els d’alimentació 
general.

Més de 150 parades amb productes atractius i de gran qualitat, molts d’ells 
elaborats per a les comarques del Pirineu.

PÀRQUING DR.PEIRÓ/ CAMÍ RAL

L’Autofira de la Fira de Sant Ermengol compta amb la participació de 7 concessi-
onaris de la ciutat amb diverses tipologies de vehicles nous. Aprofita i coneix les 
darreres novetats en el sector automobilístic de la mà dels professionals de la 
ciutat.

CONCESSIONARIS:
Grup Valira
Pirineu Automoció
Moles Auto II SLU
March-Moles Motors SLU 
Auto-Especialitats Rúbio S.L.
Motor Tàrrega
Tallers Ribalaiga S.A.

Gratuït

*En cas de pluja s’anul·larà l’activitat.

Una edició anterior del Concurs Comarcal de Cavall Pirinenc 
Català a la Seu / RÀDIO SEU
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VENDA AMBULANT 
D’ALIMENTACIÓ, MODA I COMPLEMENTS

La venda ambulant s’ubica als carrers de l’Eixample de la Seu, aquest any amb 
més de 200 parades de tot tipus de productes:  moda, sabates, parament de 
la llar, roba interior,… Així mateix, al carrer Major s’ubicaran tot de productes 
alimentaris.

Aquí hi trobareu formatges del Pirineu
Aviat trobareu, en alguns comerços  i restaurants de la Seu, 
aquest distintiu, que identifica aquells establiments que 
ofereixen productes làctics produïts al Pirineu català. Els 
adherits posaran a disposició dels clients, durant tot l’any, un 
mínim de tres productes làctic (llet, iogurts, mantega, mató 
o formatge) produïts al Pirineu català, i una fitxa tècnica que 
aporti coneixement i criteri als consumidors.
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DIVENDRES 14 D’OCTUBRE

AULES DE TAST (PISTA POLIVALENT) ALTRES ESPAIS

17:30 Contacontes “La vedelleta Reula”, a càrrec d’Anna Fernandez, acompanyat amb una 
degustació dels productes de la Reula

18:00 Obertura 25 Fira Formatges Artesans del Pirineu

18:30 Del braguer a la taula. Vine a elaborar un formatge de pastor, a càrrec de l’Associació 
de Pastors i Pastores formatgers dels Països Catalans (per a més grans de 12 anys).

21:00 Tancament de la fira
DISSABTE 15 D’OCTUBRE

AULES DE TAST (PISTA POLIVALENT)

10:00 Obertura. 28 Fira Formatges Artesans del Pirineu i inici 28è Concurs · Obertura de tots els sectors de la Fira de Sant Ermengol 2022
· Inauguració de la Fira de Sant Ermengol. Ajuntament de la Seu

11:00

d’11 a 13:00 Tast a cegues de productes de proximitat, concurs popular, a càrrec d’Aliments del Territori i tu (Diputació de 
Lleida). C. del Dr. Peiró

13:30 Entrega del premi Amic del Formatge al gastrònom Pep Palau, 
a càrrec de l’alcalde de la Seu, Francesc Viaplana

13:40 Lliurament dels premis del Concurs de Formatges Artesans del Pirineu 2022

de 14 a 16:00 Tancament de la fira

16:00 Tast de Formatges guanyadors del Concurs Làctium Vic 2022, a càrrec de Mariona 
Rota, secretària d’ACREFA

17:00 Concurs Juvenil de Formatges Artesans del Pirineu 2022 (Palau d’Esports) Tast a cegues de productes de proximitat, concurs popular, a càrrec d’Aliments del Territori i tu (Diputació de 
Lleida). C. del Dr. Peiró

17:15 Els millors formatges del Pirineu. Tast dels premiats al Concurs, a càrrec de Xevi Miró 
(Llet Crua)

18:00 Tast a cegues de productes de proximitat, concurs popular, a càrrec d’Aliments del Territori i tu (Diputació de 
Lleida). C. del Dr. Peiró

18:30 Formatges i xocolata, una fusió per explorar, a càrrec de Pol Contreras

19:00 Tast a cegues de productes de proximitat, concurs popular, a càrrec d’Aliments del Territori i tu (Diputació de 
Lleida). C. del Dr. Peiró

19:45 Amb pell o sense, a càrrec de Daniel Pons (Escola Joviat)

21:00 Tancament de la fira
DIUMENGE 16 D’OCTUBRE

AULES DE TAST (PISTA POLIVALENT)

10:00 Obertura. 28a Fira de Formatges Artesans del Pirineu
· Obertura de tots els sectors de la Fira de Sant Ermengol 2022
· Tast a cegues de productes de proximitat, concurs popular, a càrrec d’Aliments del Territori i tu (Diputació de 
Lleida). C. del Dr. Peiró

11:00 Els millors formatges del Pirineu. Tast dels premiats al Concurs, a càrrec de Xevi Miró (Llet 
Crua)

12:00 Tast a cegues de productes de proximitat, concurs popular, a càrrec d’Aliments del Territori i tu (Diputació de 
Lleida). C. del Dr. Peiró

12:15 Formatges del Pirineu francès. Tast dels guanyadors del Concours National de la 
Tomme del Pyrénnées au lait cru, a càrrec de Patrick Anglade, tècnic formatger

13:00 Tast a cegues de productes de proximitat, concurs popular, a càrrec d’Aliments del Territori i tu (Diputació de 
Lleida). C. del Dr. Peiró

13:30 Tast de Formatges de la DOP Idiazábal, a càrrec de M. Victòria Urresti (experta del panell 
de tast de la DOP Idiazábal) i Maider Martínez (pastora i vicepresidenta de la DOP Idiazábal)

16:00 Maridatge de la Fira del Vi del Pirineu de Talarn i formatges artesans, a càrrec d’un 
enòleg del Pallars Jussà i Xevi Miró (Llet Crua) 

17:00

17:15 Maridatge de cerveses del Pirineu i formatges artesans, 
a càrrec d’Abel Sànchez (Ctretze) i Xevi Miró (Llet Crua)

21:00 Tancament de la fira

→ Consulta la programació cultural a la pàgina 14
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#FiraStErmengol

@FiraStErmengol /FiraStErmengol


